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Noue prendrons voe commandee pour NOEL jusquau 18 décembre

et povr NOUVEL AN jusquau 29 décembre.
Fermetvre du magasin le 29 et le 31 décembre & 16h00

Merci de votre compréhencion

0S CONSEILS POUR PASSER DAGREABLES FETES

('idéal est de réchauffer au four & 160C entre 12 & 18 minutes
vos entréec chavdes, 20 & 25 minutes vos plate cuicinés et environ
20 minutes vos garnitures. [ous pouvez aussi réchauffer vos plate
cuisinés en cacserole & feux doux pendant environ 15 & 20 minutes.

Bonne déqustation

Suggestion de lendemain de fétes

Cyril et Nicolag et leur équipe se tiennent & votre

Jambonneau confit aux épices de noél ____16,80€ le kilo

f © B

dispocition pour vous quider dans votre choix

Tél: 03.29.34.53.76
www.boucheriedefhoteldevifle.com / 3 rue de (hotel de ville 8190 GOLBEY

Jous wnos produits sont fabriqués sur place
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Meédaillon de savmon - ¢ 80€ In part Mijoté de marcassin savce grand veneur _____9,90€ la part
! _ . ) )
@ reery I BT 4,80€ In part Fricascée de chapon savce merciére __9,90€ la part
minimum 50gr)_ __ ___ _______ f
oid e e e 4,30€ In part Caille décossée farcie avx foie gras cce pinot noir_ 10, 90€ la part
roides A g A ’
s N o p o N Moelleux de veau sauce merciére____________ 7,90€ la part
D i Paté en croite de gibier richefieu ________ 4,50€ la part cussinees P
oules no¢S entrees

o /e . . ’ 0 t
froides sont presentéee  Foie gras de canard entier FR (minimum 50gr) 8, 50€ la part 2GR G G N GO A e e

LS Supréme de pintade cauce champagne______ _9,90€ la part
Bouchée & la reine avx ris de veau______ __ 4,80€ lo piéce Souris d'agneau confite & [ail noir—___ _____ 10,970€ la part
Noe entréed 5;?“;//‘? st aciues' AL /Va'rmo.m/'e___.____ -5,50€ a p f(\'sce Meélange forestier —_______________ _2,00€ la 1/2 part
armite du pécheur (ct pierre, écrevieses )_7,50€ Ia picce Gratin dauphinoic avx morillee 2.90€ In vart
chavdes (a dovzaine deccargots________ _______ 8 50€ o dz Nog¢ ’ ) :
Tourte Pintade et worifles 5.20€ ln port Nl Zf/’/am/o_/e e [Egumes —————ome o S
illefeuille de pomme de terve_________ 1,50€ la 1/2 part
Boudin blanc avx movilles_ 19 50€ le kilo Spaetzles fraichee maitre dhotel ______ 2,80€ la part
Boudin blanc av porto.________ _____ 15, 80€ le kil Poire pochée avx épices de Noél________ 2,50€ 2 1/2 part
Terrine de chevreuil aux marrons__ _____ 19,80€ le kilo Noc voluill Chapon cauce merciére /SPers'_ ________ 69,00€ la picce
entiéres Dinde farcie sauce merciére /Spers' ______ 60,00€ la piéce
Cuicscot de chevreail 28, 40€ le kilo &P Chapon de pintade_/9 4 6 pers_________ 51,00€ la piéce
Céte de chevrewi! ______________ __ __ 26,90€ le kilo
Riti diipaule de canglier_____________ 24,20€ le kilo Filet de boeuf frangaic (roshif ou tovrmedss)__ 49,20€ le kifo
Caille Vosgienne_ 19,50€ le kifo
Dinde fermiere __ 20,80€ le kilo i f(e Filet mignon de veau frangaie ____________ 39,80€ le kilo
Chapon fermier__ _ ___12,60€ [e kilo TG Magret de canard frangaic _____ ________ 36,80€ le kilo
A (T Poularde fermieve___________________ 14, 80€ le kilo Foie gras de canard cvu _________ _______ 20,00€ le kilo
Chapon de pintade__________________ 21,40€ le kilo Riedeveaw _______________ 45,00€ le kilo

Nouc ne prenons pas de commande par téléphone, merci de votre compréhension
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MENU GOURMAND

[iramisu cavmon graviax,

blinic et aneth

Tartelette de canard confit et morilles

*1,50 euro de supplément vous sera demandé pour la. couris d'agneau et la
caille décossée.Pour des raisons techniquee novs ne procédons
& aucon changement dans les menus

Une cavtion de 3.00€ vous sera demandée povr [a cocofte




_ Pour Noel: jusquau 18 decembre
Pour Nouvel an : jusquau 29 decembre
vendeur(ce) : Date : Heure :

(a bovcherie de (hitel de ville 88190 Golbey Tél:03.29.39.53.76
Fermetvre du magasin le 29 et le 31 & 16h00. Merci de votre compréhension

A/om: _ _ Prénom.: o o o
Adrecce:_____ o o o o o __
Tel . Date de réception:__________ Heure:_______

Dés:ignacion Quantité = Prix/pers Prix fotal

Nowm Prénom.: e /Vo Total

te. _ _ _ _ ______ e
Da ¢ Heure Arrhec:20%

(a bovcherie de (hitel de ville Tél-03.29.39.53.76 | Recte & payer  Recte a payer

Fermetvre du magasin le 29 et le 31 & 16400.
Merci de votre compréhension




